
Menù Gruppi Agriturismo Podere Santa Rita 

Montescudaio · Costa degli Etruschi 
Cucina biologica certificata BIOS · Prodotti dell'azienda e del territorio 

ANTIPASTI 

Tagliere di Salumi 
I Caci con miele e confetture 

Crostini Misti 
Stracchino e Salsiccia · Caciotta & Salsiccia · Crema di Basilico · Crema al Sesamo 

Pesto del Podere · Crema di Carciofi · Fegatini Toscani 
Guanciale, Cavolo Nero e Ricotta Scagliata · Crema di Cipolle 

Frittatine con le Verdure dell'Orto 

Olive Nere Aromatiche 

La Burrata con l'Olio Buono, Pomodori Freschi, Basilico e Verdure Grigliate 

Caprese con Ricotta Fresca, Basilico, Origano e Olio Evo 

Panzanella 

Pappa al Pomodoro 

Pomodori Ciliegini con Ricotta Salata, Origano e Olio Evo 

Verdure dell'Orto in Pastella 

Pinzimonio dell'Ortolano 

Ricottine Fresche, Miele, Pinoli e Menta 

Ricottine Fresche, Confettura di Fichi e Frutta Secca 

Il Grande Misto del Podere 

Il Misto Vegetariano 

Il Misto Vegano 

Scagliozzi Fritti di Polenta 

Focacce Rustiche Farcite 

Crocchette di Patate Aromatiche 

— ✦ — 

ZUPPE 

Vellutata di Lenticchie Rosse, Crostini dorati in Olio Evo, Rosmarino e Scagliata 
di Formaggi 

Vellutata di Zucca Gialla con Crostini dorati in Olio Evo, Pancetta Croccante e 
Scaglie di Grana 



Minestrone dell'Ortolano 

Ribollita 

Zuppa Mista di Legumi e Erbe Aromatiche 

— ✦ — 

PRIMI PIATTI 

Carbonara 

Pasta alla Gricia 

Pasta al Pesto del Podere 
Pomodori secchi, mandorle tritate, ricotta fresca e basilico 

Carbonara Vegetariana 

Pomodoro dell'Orto, Basilico, Origano e Ricotta Salata 

Pasta al Pesto Pantesco 

Pasta al Pomodoro dell'Orto, Burrata e Basilico 

Ragù del Podere 

Pappardelle al Cinghiale 

Pasta con Zucchine, Cipolla di Tropea, Curcuma e Pepe Nero 
anche con Mollica Croccante, Ricotta Scagliata · su richiesta Pancetta o Salsiccia 

Pasta con Porri, Pomodoro Fresco, Mollica Tostata e Grana 
anche con Salsiccia o Pancetta 

Pasta con Cipolla di Tropea, Pomodoro Ciliegino, Mollica Tostata, Crema di 
Cavolo Nero e Ricotta Salata 

Pasta con Radicchio, Pomodorini Freschi, Cipolla e Grana in Scaglie 
anche con guanciale o pancetta 

Pasta alla Norma 

Pasta alla Puttanesca 

Pasta alla Falsa Norma con Zucchine Fritte e Burrata 

Orecchiette, Broccoli e Salsiccia 

Pasta Cavolo Nero, Guanciale, Mollica Croccante e Ricotta Scagliata 

Pasta alla Positana 

Pasta Broccoli, Acciughe Salate e Mollica Tostata 

Caserecce in Crema di Zucca Gialla, Salsiccia, Pepe Nero e Grana in Scaglie 

Caserecce in Crema di Zucca Gialla, Menta e Ricotta Salata 

Risotto al Radicchio Rosso e Zafferano 

Risotto in Crema di Zucca Gialla 

Risotto alle Carote e Salsiccia 



Risotto coi Carciofi 

Risotto ai Funghi Porcini 
Ravioli Maremmani Burro e Salvia 

Ravioli Maremmani al Ragù 

— ✦ — 

SECONDI PIATTI 

Peposo del Brunelleschi 
Coniglio alla Cacciatora 

Roast Beef di Tagliata nella Groppa con Semi di Sesamo, Erbe Aromatiche e Olio 
Evo 

Cinghiale in Umido con le Olive 

Tacchino Impanato all'Arancia e Timo 

Arista Porchettata al Rosmarino e Salvia 

Arrosto al Vino Rosso e Erbe Aromatiche 

Arista in Salsa Tonnata 

Arrosto di Vitello in Crosta di Sesamo con Frutta di Stagione 

Polpette Aromatiche 

Falsomagro su Letto di Cipolla di Tropea 

Spezzatino del Podere con Verdure 

Sformati di Verdure 

Sformati Onnivori 
Parmigiana di Melanzane 

Parmigiana di Zucchine 

Agnello al Forno 

Grigliata Mista di Maiale 

Tagliata di Manzo 

Tagliata di Chianina 

Bistecca alla Fiorentina 

Fagioli all'Uccelletto 

Cotolette di Melanzane o Zucchine 

Stracci di Pollo con Peperoni 
Zucchine, Melanzane e Pomodori Ripieni 

Filetto di Maiale al Cognac e Erbe Aromatiche 

Brasato 

Filetto di Maiale con Mostarda, Semi di Sesamo e Mele 



Contorni di Verdure di Stagione 

— ✦ — 

DOLCI 

Tiramisù 

Falso Tiramisù alle Pesche o alle Fragole 

Torta della Nonna 

Cantucci e Vinsanto 

Mattonella ai Pinoli con varie guarnizioni 
Crostate 

Tortino al Cioccolato Fondente 

Mousse Varie 
Cioccolato & Arancia · Maracuja · Lime · ecc. 

Cheesecake Crudo e Cotto con varie guarnizioni 
Panna Cotta 

Crema del Podere 

Crema Catalana 

Il menù è stagionale e soggetto a variazioni. Siete pregati di segnalare allergie e intolleranze al momento della 
prenotazione. 


